
 

 

Le Rigi passe pour être la reine des montagnes. Son sommet, Rigi Kulm, culmine à 1’797.5 m. 

|   47° 3’ 13” N   |   8° 28’ 32” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
LE MENU 

 
 

CEVICHE DE TRUITE, PÊCHERIE HOFER, MEGGEN 
Leche de tigre, petits pois, oignons rouges 

 
 

* 
 

SOUPE CRÉMEUSE À L’AIL DES OURS 
Perles de riz des veau, mousse de chou 

 
 

* 
 

OMBLE CHEVALIER SUISSE 
Épinards, sauce à l’absinthe 

 
 

* 
 

FILET DE BŒUF DE SCHWYTZ 
Croûte aux herbes, jus, 

broccolini, pommes de terre sautées 
 
 

* 
 

FROMAGES DU CHARIOT 
Variation de fromages suisses 

 
 

* 
 

CRÊPES VILLA MAISON 
Oranges, liqueur 

 
 
 
 
 

COMBIEN DE PLATS SOUHAITEZ-VOUS DÉGUSTER? 
3 / 81.00    4 / 94.00    5 / 114.00    6 / 134.00 

 



 

Avec ses 153 m de hauteur, l’ascenseur Hammetschwand du Bürgenstock est  

l’ascenseur vertical à ciel ouvert le plus haut d’Europe. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
LE MENU VÉGÉTARIEN 

 
 

CEVICHE DE CHAMPIGNONS DE KERNS 
Leche de tigre, petits pois, oignons rouges 

 
 

* 
 

CRÈME À L’AIL DES OURS 
Perles de ris de veau, mousse de chou 

 
 

* 
 

ARANCINI MAISON 
Épinards, sauce à l’absinthe 

 
 

* 
 

RAVIOLIS FRAIS  
DE LA BOTTEGA DELLA PASTA «SAFRA» 

Sauce au safran, broccolini 
 
 

* 
 

FROMAGES DU CHARIOT 
Variation de fromages suisses 

 
 

* 
 

CRÊPES VILLA MAISON 
Oranges, liqueur 

 
 
 
 
 

COMBIEN DE PLATS SOUHAITEZ-VOUS DÉGUSTER? 
3 / 63.00    4 / 73.00    5 / 86.00    6 / 98.00 

 
  



 

Avec ses 153 m de hauteur, l’ascenseur Hammetschwand du Bürgenstock est  

l’ascenseur vertical à ciel ouvert le plus haut d’Europe. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
LES VINS POUR ACCOMPAGNER LE MENU 

 

VIGNERONS INVITÉS 
« DOMAINE LA COLOMBE » 

 
NOTRE PHILOSOPHIE 

 

Il ne s'agit pas pour nous d'appliquer une technique pour mieux maîtriser la vie  
ou produire de meilleurs vins ; il s'agit plutôt de nous laisser inspirer et de faire confiance  

dans le vivant pour... apprendre à vivre ! 
 

Cela demande une collaboration entre l'attention de l'homme et ce que la nature nous offre. C'est un retour à l'observation 
et à la compréhension de la nature et de sa diversité enchanteresse. 

 et non pas un simple "laisser - faire" - le vin vivant n'est pas identique au vin sauvage.  
Il s'agit du vin civilisé, du vin de l'émotion. 

Fini donc les chichis et les politesses excessives. 
 

PLACE À L'AUTHENTICITÉ ! 
 

 
 

FÉCHY LA COLOMBES AOC  
Chasselas – 2022 

 
 

* 
LES CURZILLES AOC  

Chasselas, Doral, Pinot Gris, Riesling – 2022 
 
 

* 
AMÉDÉE RÉSERVE AOC  

Savagnin – 2022 
 
 

* 
 

LA COLOMBE ROUGE AOC  
Merlot, Gamaret, Syrah – 2021 

 

* 
COLOMBE NOIR AOC  

Pinot Noir – 2021 
 

 
 

Accompagnement avec 3 verres de vin: CHF 34.00 
 

Accompagnement avec 4 verres de vin: CHF 46.00 
 

Accompagnement avec 5 verres de vin: CHF 56.00 
 

 



 

Le bateau à vapeur «DS GALLIA», construit en 1913 par Escher-Wyss & Cie,  

est le plus rapide de la flotte du lac des Quatre-Cantons. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
SEMAINES TESSINOISES 

22 mai – 9 juin 
 
 
LES ENTRÉES 
 

ASSIETTE TESSINOISE 36.00 
Spécialités de viandes séchées et de fromages du Tessin  
 
 
 

LE VÉGÉTARIEN 
 

«CICCHE DEL NONNO» 36.00 
Gnocchi maison avec sauce cinq P 
 
 
 

LA VIANDE 
 

SAUCISSE CICITT 41.00 
Risotto Terreni alla Maggia au Merlot 
 
 

RAGOÛT DE LAPIN BRAISÉ  43.00 
Balsamico, Merlot, Polenta tessinoise 
 
 
 

LE DESSERT 
 

GÂTEAU DE PAIN TESSINOIS 16.00 
Double crème, glace à la farina bona 

 
  



 

Le bateau à vapeur «DS GALLIA», construit en 1913 par Escher-Wyss & Cie,  

est le plus rapide de la flotte du lac des Quatre-Cantons. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
LES ENTRÉES 

 
BOL DE SALADE DU CHEF (DÈS 2 PERSONNES) 28.00 
Sauce maison VILLA, fruits, légumes, noix grillées 
 
 

TARTARE DE BŒUF VILLA DE SCHWYTZ 22.00 33.00 
Toast et toast au blé complet de la Kreuzbäckerei, Stans 
Plutôt fort, moyen ou doux? 
 
 

CEVICHE DE TRUITE 29.00 
PÊCHERIE HOFER, MEGGEN 
Leche de tigre, petits pois, oignons rouges 
 
 
 

LA SOUPE 
 
CRÈME À L’AIL DES OURS 17.00 
Perles de ris de veau, mousse de chou 
 
 

CRÈME AUX HERBES VILLA 
 

 avec des perles de ris de veau 17.00 
 

 avec de la viande séchée 16.00 
 
 
 

LE VÉGÉTARIEN 
 
CEVICHE DE CHAMPIGNONS DE KERNS 21.00 32.00 
Leche de tigre, petits pois, oignons rouges 
 
 

ARANCINI MAISON 24.00 36.00 
Épinards, sauce à l’absinthe 
 
 

RAVIOLI DE LA BOTTEGA DELLA PASTA «SAFRA» 24.00 36.00 
Sauce au safran, broccolini 
 



 

Le Pilate est l’une des montagnes les plus célèbres. Son point culminant, le Tomlishorn,  

se situe à une altitude de 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
LE POISSON 

 
FILET D’OMBLE CHEVALIER SUISSE  46.00 
Épinards, sauce à l’absinthe, risotto Terreni alla Maggia 
 
 

PÊCHE DU LAC DES QUATRE-CANTONS Prix du jour 
Renseignez-vous sur les prises du jour 

Sauce au safran, épinards, risotto Terreni alla Maggia 
 
 
 
 
 

LA VIANDE 
 
STEAK DE VEAU DE SCHWYTZ  56.00 
Sauce au safran, risotto Terreni alla Maggia 
 
 

FILET DE BŒUF DE SCHWYTZ  59.00 
Croûte aux herbes, jus, 
broccolini, pommes de terre sautées 
 
 
 
 

Sélectionnez la préparation de votre viande selon nos TABLEAUX DE CUISSON VILLA. 
 

Stark Blutig Blutig 
Rosa  

mit blutigem Kern 
Rosa gebraten Durch 

     
      

      
     

rare medium rare 
medium 

medium well well done 
bleu saignant à point bien cuit 

  



 

Le Pilate est l’une des montagnes les plus célèbres. Son point culminant, le Tomlishorn,  

se situe à une altitude de 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 

LE DESSERT 
 
FROMAGES DU CHARIOT 17.00 
Variation de fromages suisses 
 
 

CAFÉ GLACÉ VILLA 13.50 
 avec du kirsch de Meggen 17.00 
 
 

GÂTEAU AU CHOCOLAT VILLA 16.00 
Avec un cœur fondant, glace aux myrtilles Schintbühl de l’Entlebuch 
 
 

CRÊPES VILLA MAISON 18.00 
Oranges, liqueur 
 
 
 
 
 

GLACE SCHINTBÜHL DE L’ENTLEBUCH 
 
GLACE YOGOURT AUX MYRTILLES 5.00 / boule 
GLACE AU CARAMEL 
GLACE FORÊT-NOIRE 
 
 
 
GLACE SORBET 5.00 / boule 
 
CAFÉ CITRON 
VANILLE  
 
 
Avec de la crème fouettée 1.50 
Avec une sauce au chocolat maison 1.50 
 



 

Le Pont de la Chapelle est le plus ancien et le deuxième plus long pont couvert d’Europe. 

Sa longueur atteint 202.9 m.  

|   47° 3’ 4” N   |   8° 18’ 26” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

PLACE AU PLAISIR 
 

FRAÎCHEUR ET QUALITÉ GARANTIES 
 
POISSON 
Nous nous approvisionnons en poissons issus des lacs suisses auprès de pêcheurs certifiés ou d’élevages 
contrôlés.  
 
VIANDE DE BŒUF ET DE VEAU 
La viande de bœuf et de veau provient exclusivement de Suisse centrale et d'exploitations qui se sont 
engagées à pratiquer un élevage respectueux des animaux. 
 
ŒUFS & FROMAGE 
Nous nous procurons des œufs de poules suisses élevées en plein air auprès de notre fournisseur. Celui -ci 
s'engage en faveur d'un élevage respectueux des poules et d'un traitement soigneux des produits. Pour nos 
desserts et nos pâtes, nous utilisons des ovoproduits pasteurisés. 
Nos fromages de chèvre, de montagne et d'alpage proviennent de la fromagerie Odermatt à Dallenwil et de 
la fromagerie Oberberg à Schüpfheim, au cœur de la Biosphère UNESCO de l'Entlebuch. 
 
LÉGUMES & FRUITS 
Gmües Mattli à Kastanienbaum, Horw, nous approvisionne avec des légumes de saison issus d'une petite 
exploitation agricole soignée. 
Nous nous procurons en outre des produits issus de cultures suisses  
par l’entremise de l’entreprise Mundo à Rothenburg. 
 
PAIN 
Notre pain et autres délicieux produits de boulangerie proviennent de la boulangerie Kreuz à Stans. 
 
EAU 
Notre eau de cuisson provient en majeure partie du lac des Quatre-Cantons. 
 
ALLERGIES / INTOLÉRANCES 
Notre personnel vous renseignera volontiers sur les ingrédients contenus dans nos mets qui pourraient 
déclencher des allergies ou des intolérances.  
 
 
 
NOMBRE DE NOS PLATS SONT DISPONIBLES EN PETITES PORTIONS.  
Notre personnel se fera un plaisir de vous conseiller.  


