
 

Le bateau à vapeur «DS GALLIA», construit en 1913 par Escher-Wyss & Cie,  

est le plus rapide de la flotte du lac des Quatre-Cantons. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” E   | 

Les prix sont indiqués en CHF, taxe sur la valeur ajoutée (TVA) de 8.1% incluse  

 
 

NOTRE MENU D'ÉTÉ 
 

Valable tous les midis, du mercredi au samedi 
 

DU 05 AOÛT AU 16 AOÛT  
 

Nous vous servons une entrée de votre choix pour accompagner votre plat principal.  
Choisissez également la sauce et l'accompagnement qui vous conviennent, selon vos goûts. 

 

 

ENTRÉE (INCLUSE) 
 

SALADE DU CHEF D'ÉTÉ 
 

LASSI AUX ABRICOTS ET À L'ORANGE D'ÄDU 
 

VILLA SOUPE MOUSSEUSE AUX HERBES 
 

PLAT PRINCIPAL 
 

DUO DE SAUMON DE LOSTALLO, GRISONS  49.00 
Filets pochés accompagnés de « écailles » VILLA Persil 
Sauce recommandée: sauce aux courgettes avec VILLA citron-thym 
Accompagnement recommandé: pâtes trofie aux tomates dattes, brocolis 
 

PLEUROTE EN HUÎTRE DE KERNS 36.00  
Sauce recommandée: sauce à la truffe d'été 
Accompagnement recommandé: petits paquets de blettes et de pommes de terre, brocolis 
 

160 G. FILET DE BŒUF DE SCHWYZ  59.00  

Sauce recommandée: sauce à la moutarde 
Accompagnement recommandé: risotto Terreni alla Maggia, brocolis 
 
 

LA SAUCE 
 

SAUCE À LA MOUTARDE 
 

JUS AU VIN ROUGE  
ET AUX TRUFFES D'ÉTÉ 

BEURRE AUX HERBES VILLA 
 

SAUCE AUX COURGETTES  
AVEC DU VILLA CITRON-THYM 

 

LES ACCOMPAGNEMENTS 
 

RISOTTO  
DU TESSIN 
Terreni Alla Maggia 
 

POMMES DE TERRE RÔTIES 
aux herbes 

PÂTES TROFIE  
AUX TOMATES CERISES 
Spécialité de pâtes ligurienne 
 

SALADE DU CHEF D'ÉTÉ 
Fruits, légumes, noix grillées,  
croûtons, sauce maison VILLA 

 


