
 

Die Rigi gilt als die Königin der Berge und ihr höchster Gipfel  

ist Rigi Kulm mit einer Höhe von 1’797.5 m ü. M. 

|   47° 3’ 13” N   |   8° 28’ 32” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE MENU 

 
 

TATAR VOM SELLERIE  
AM STÜCK IM OFEN GEBRATEN 

Zitrus-Öl, Salz-Zitrone, Kürbis, VILLA Limette, Federkohl 
Dill-Senfsauce 

 
 

* 
 

MARRONI-CRÈMESUPPE 
Amaretto-Schaum, Pilz-Praliné 

 
 

* 
 

QUADROLINI MIT RICOTTA 
Randensauce, Berner Küssli 

 
 

* 
 

HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-LAUCH-GALETTEN 
Aronia-Sauce aus Luzern  

Rotkraut, Apfel, Rosenkohl 
 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

MELANZANE AL CIOCCOLATO 
Baumnuss-Schaumgefrorenes 

gerösteter Sesam-Sponge 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 68.00    4 / 78.00    5 / 91.00    6 / 103.00 

 



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS MENU 

 
 

TATAR VOM ALPEN ZANDER 
Zitrus-Öl, Salz-Zitrone, Kürbis, VILLA Limette, Federkohl 

Dill-Senfsauce 
 
 

* 
 

MARRONI-CRÈMESUPPE 
Amaretto-Schaum, Pilz-Praliné 

 
 

* 
 

QUADROLINI MIT RICOTTA 
Randensauce,  

Schnecken aus Europa, Speck, rote Zwiebeln 
 
 

* 
 

TRIO VOM HIRSCH AUS LUZERN 
Medaillon, Bratwurst, Gulasch im Blätterteig 

Aronia-Sauce aus Luzern 
Kartoffel-Lauch-Galetten, Rotkraut, Apfel, Rosenkohl 

 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

MELANZANE AL CIOCCOLATO 
Baumnuss-Schaumgefrorenes 

gerösteter Sesam-Sponge 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 84.00    4 / 97.00    5 / 114.00    6 / 134.00 

  



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE WEINBEGLEITUNG ZUM MENU 

 

GASTWINZER 
«ROMAN HERMANN»  

 
DER BODEN SPRICHT NICHT, ER FLÜSTERT ÜBER DIE REBE MIT UNS 

 
IM REBBERG ENTSTEHT DER GRUNDSTOCK FÜR DIE WEINQUALITÄT. 

IM KELLER WIRD VOLLENDET WAS DIE NATUR HERVORGEBRACHT HAT. 
 

In welchem Jahr der erste Wein auf dem Weingut gekeltert wurde, wissen die Hermanns heute nicht mehr.  
Fakt ist aber, dass bereits Urgrossvater Leonhard nebst der Landwirtschaft bereits die Freude am Weinkeltern hatte.  

Damals, um 1930, war Pinot Noir in den Lagen der Fläscher Halde verbreitet. 1975 kamen Riesling-Sylvaner,  
Pinot Gris und Completer dazu. Der Grundstein für einen innovativen Betrieb war gelegt. 

1982 kelterte Peter Hermann den ersten Jahrgang im Hinterdorf und baute mit seiner Frau Rosmarie das heutige Weingut auf.  
Das Winzerpaar war stets offen für Neues. Schon bald wurde im Keller mit Barriques experimentiert und weitere Traubensorten 

angepflanzt. So produzierte Peter als erster Winzer der Bündner Herrschaft die Sorte Sauvignon Blanc. 
 
 

 

SAUVIGNON BLANC 
Sauvignon Blanc – 2024 

 

* 
MERLOT 

Merlot – 2021 
 

* 
TERRA NOIR  

Merlot, Cabernet Sauvignon, Gamaret – 2023 
 

* 
PINOT NOIR GRAND MAÎTRE 

Pinot Noir – 2020 
 

* 
HERMAN BRUT  

Chardonnay, Pinot Noir – 2023 
 

* 
RHEINRIESLING 
Rheinriesling – 2023 

 
 
 

Weinbegleitung mit 3 Gläsern: CHF 40.00 
 

Weinbegleitung mit 4 Gläsern: CHF 53.00 
 

Weinbegleitung mit 5 Gläsern: CHF 66.00 
 

Weinbegleitung mit 6 Gläsern: CHF 80.00 



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE VORSPEISE 

 
NÜSSLISALAT AUS DER SCHWEIZ 19.00 
Ei, Cròutons, French-Dressing 
 mit Speck  21.00 
 
 

VILLA RINDS-TATAR AUS SCHWYZ 
Toast und Vollkorntoast von der Kreuzbäckerei, Stans 23.00 34.00 
Gerne mild, mittel oder scharf? 
 
 

TATAR VOM ALPEN ZANDER 
Zitrus-Öl, Salz-Zitrone, Kürbis, VILLA Limette, Federkohl 29.00 
Dill-Senfsauce 
 
 

 
 

DIE SUPPE 
 
MARRONI-CRÈMESUPPE 
Amaretto-Schaum 
 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Pilz-Praliné 17.00 
 
 

VILLA KRÄUTERSCHAUMSUPPE 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Pilz-Praliné 17.00 
 

  



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE 

 
TATAR VOM SELLERIE  
AM STÜCK IM OFEN GEBRATEN 22.00 33.00 
Zitrus-Öl, Salz-Zitrone, Kürbis, VILLA Limette, Federkohl 
Dill-Senfsauce 
 
 

QUADROLINI MIT RICOTTA 24.00 36.00 
Randensauce, Berner Küssli 
 
 

HAUSGEMACHTE KARTOFFEL-LAUCH-GALETTEN 24.00 36.00 
Aronia-Sauce aus Luzern 
Rotkraut, Apfel, Rosenkohl 
 
 

 
 

DER FISCH 
 
VIERWALDSTÄTTERSEE FRISCHFANG Tagespreis 
Fragen Sie uns nach dem heutigen Fang 
 

mit VILLA Kräuterbutter 
Risotto Terreni alla Maggia, Saisongemüse 
 
 

 
 

DIE DELIKATESSE 
 
QUADROLINI MIT RICOTTA 29.00 43.00 
Randensauce 
Schnecken aus Europa, Speck, rote Zwiebeln 
 
 



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS FLEISCH 

 
``MISTER DEER`` BURGER  38.00 
hausgemachtes Hirsch-Patty 
Fermentierte Knoblauch-Mayonnaise, Rotkabis, Röst-Zwiebeln 
Nüsslisalat mit French-Dressing, Ei und Cròutons 
 
 

TRIO VOM HIRSCH AUS LUZERN  51.00 
Medaillon, Bratwurst, Gulasch im Blätterteig 
Aronia-Sauce aus Luzern 
Kartoffel-Lauch-Galetten, Rotkraut, Apfel, Rosenkohl 
 
 

RINDSFILET AUS SCHWYZ   120g: 54.00 160g:  59.00 
Senfsauce   200g: 64.00 +40g: 5.00 
Quark-Spätzli, Saisongemüse 
 
 

ORIGINAL SWISS BROWN 
RINDS KOTELETT AUS SCHWYZ (ca. 500g)  81.00 
Kräuterbutter, Risotto Terreni alla Maggia, Saisongemüse 
 
 
 

Suchen Sie sich für Ihr Fleisch die Zubereitung nach unseren VILLA-GARSTUFEN aus.  
 

Stark Blutig Blutig Rosa  
mit blutigem Kern 

Rosa gebraten Durch 
     

      

      
     

rare medium rare 
medium 

medium well well done 
bleu saignant à Point bien cuit 

 
 
 

DIE SAUCE 
 
SENF SAUCE 
 

ROTWEIN-JUS 

ARONIA-SAUCE 
 

VILLA KRÄUTERBUTTER 
 

DIE BEILAGE 
 
QUARK-SPÄTZLI 
Hausermatte 
 
KARTOFFELN-LAUCH-
GALETTEN 
Luzern Land 
 

RIGI-ROLLEN 
Kernser Pasta, Obwalden 
 
RISOTTO  
AUS DEM TESSIN 
Terreni Alla Maggia 

  



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 

 
DAS DESSERT 

 
KÄSE VOM WAGEN 17.00 
eine Variation von Schweizer Käse 
 
 

VILLA EISKAFFEE 13.50 
 mit Megger Kirsch 17.00 
 
 

VILLA SCHOGGIKUCHEN 16.00 
mit cremigem Yuzu-Kern 
Schintbühl Jogurt-Heubeeri Glace aus dem Entlebuch 
 
 

MELANZANE AL CIOCCOLATO 17.00 
Baumnuss-Schaumgefrorenes 
gerösteter Sesam-Sponge 
 
 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTES SORBET & GLACÉ 
 

APFEL-SORBET 5.50 / Kugel 
 
 
SCHINTBÜHL GLACE AUS DEM ENTLEBUCH 
 

JOGURT-HEUBEERI GLACE 5.00 / Kugel 
CARAMEL 5.00 / Kugel 
 
 
 
 
GLACE SORBET 
 
CAFFÈ ZITRONE 5.00 / Kugel 
VANILLE APRIKOSE 
 
mit Schlagrahm 1.50 
mit hausgemachter Schoggisauce 1.50 

 



 

Die Kapellbrücke ist die älteste und mit 202.9 Metern  

die zweitlängste überdachte Holzbrücke Europas. 

|   47° 3’ 4” N   |   8° 18’ 26” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
GENUSS MIT SEELE 

 
WO FRISCHE UND QUALITÄT GARANTIERT IST. 
 
FISCH 
Wir beziehen Süsswasserfische von zertifizierten Fischern oder aus kontrollierter Zucht aus Schweizer 
Seen. 
 
RINDS- UND KALBFLEISCH 
Rind- und Kalbfleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Zentralschweiz und aus Betrieben, die sich der 
artgerechten Haltung verpflichtet haben. 
 
EIER & KÄSE 
Schweizer Freiland-Eier beziehen wir von unserem Lieferanten, der für artgerechte Haltung der Hühner 
und für eine sorgfältige Verarbeitung der Produkte einsteht. Für unsere Desserts und Teigwaren 
verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte. 
Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkäse stammen von der Käserei Odermatt in Dallenwil und aus der Käserei 
Oberberg in Schüpfheim mitten in der UNESCO Biosphäre im Entlebuch. 
 
GEMÜSE & FRÜCHTE 
Vom Gmües Mattli in Kastanienbaum, Horw beziehen wir saisonales Gemüse aus sorgfältigem und 
kleinbäuerlichem Anbau. 
Ergänzend dazu beziehen wir Produkte aus dem Schweizer Anbau 
durch die Firma Mundo in Rothenburg. 
 
BROT 
Feine Backwaren und Brot beziehen wir von der Kreuzbäckerei in Stans. 
Sie verarbeiten ausschliesslich Schweizer Produkte. 
 
WASSER 
Unser Kochwasser stammt zum grössten Teil aus dem Vierwaldstättersee. 
 
ALLERGIEN / UNVERTRÄGLICHKEITEN 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitenden. 
 
VIELE UNSERER SPEISEN SIND IN KLEINEREN PORTIONEN ERHÄLTLICH. 
Bitte lassen Sie sich von unserem Service beraten.  
 
SIE MÖCHTEN GERNE EINE REGULÄRE PORTION TEILEN.  
Zusätzlicher Teller  +5.00 
 


