
 

Die Rigi gilt als die Königin der Berge und ihr höchster Gipfel  

ist Rigi Kulm mit einer Höhe von 1’797.5 m ü. M. 

|   47° 3’ 13” N   |   8° 28’ 32” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE MENU 

 
 

GEFLÄMMTER DALLENWILER GEISSFRISCHKÄSE 
Duett von Randen, Mohn-Gebäck, Birne 

 
 

* 
 

WINTER -MINESTRONE 
Bohnen, VILLA Kräuteröl 

 
 

* 
 

HAUSGEMACHTE GNOCCHI 
Absinth, Mandarine, Federkohl, Baumnüsse 

 
 

* 
 

GRILLIERTER BIO TOFU AUS DER SCHWEIZ 
VILLA Chimichurri  

Kürbis-Kartoffelgratin, Mischgemüse 
 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

ZIMT-QUARK-TRIFLE 
hausgemachter Lebkuchen  

karamellisierte Äpfel, Zitronen-Gel 
 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 68.00    4 / 78.00    5 / 91.00    6 / 103.00 

 



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS MENU 

 
 

GERÄUCHERTES FORELLENFILET  
SEEFISCHEREI HOFER, MEGGEN 
Duett von Randen, Mohn-Gebäck, Birne 

 
 

* 
 

WINTER -MINESTRONE 
Heublumen-Speck aus Schwyz, Bohnen, VILLA Kräuteröl 

 
 

* 
 

BRÜGGLI SAIBLING-FILET AUS BREMGARTEN 
Hausgemachte Gnocchi 

Absinth, Mandarine, Federkohl, Baumnüsse 
 
 

* 
 

ANGUS RINDS ENTRECÔTE 
geschmorte Rinds-Kopfbacken  

dunkel Bier-Jus 
Kürbis-Kartoffelgratin, Mischgemüse 

 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

ZIMT-QUARK-TRIFLE 
hausgemachter Lebkuchen 

karamellisierte Äpfel, Zitronen-Gel 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 84.00    4 / 97.00    5 / 114.00    6 / 134.00 

  



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE WEINBEGLEITUNG ZUM MENU 

 

GASTWINZER 
«BECHTEL WEINE»  

 

Aufgewachsen neben einem Rebberg in der Bündner Herrschaft war Mathias Bechtel früh klar, dass er einmal Winzer werden will. 
Seine Lehrjahre führten ihn vom Bündnerland über das Lavaux in den Aargau. Nach der Lehre verbrachte er seine Gesellenjahre im 
Berner Oberland und im Dézalay, bevor er seine Weiterbildungen in der "Haute école viticulure et oenologie" in Changins abschloss. 

 
In Eglisau werden seit über 1'000 Jahren Reben gepflegt.  

Die sonnigen Hänge der Grand Cru Lage sind schon von Weitem sichtbar und prägen das Stadtbild von Eglisau. 
Seit 2008 keltere ich in diesem schönen Ort hochwertige Weine, die meine Leidenschaft für die Weinkultur verkörpern.  

Wir respektieren die Natur und sorgen mit viel Handarbeit für einen schonenden Umgang im Rebberg und mit unseren Trauben, 
um den natürlichen Geschmack zu bewahren. 

Mit meinen Weinen möchte ich dem Grand Cru Eglisau jenes Renommee verleihen,  
welches diese eindrucksvolle Top-Lage am Rhein verdient. 

 
 
 

 

RIESLING SÉLECTION  
Riesling – 2023 

 

* 
CHARDONNAY SÉLECTION  

Chardonnay – 2023 
 

* 
PINOT NOIR SÉLECTION  

Pinot Noir – 2020 
 

* 
MERLOT SÉLECTION  

Merlot – 2022 
 

* 
BECHTUS PINOT NOIR  

Pinot Noir - 2022 
 

* 
PINTAGE SÉLECTION 

Pinot Noir – 2022 
 
 

Weinbegleitung mit 3 Gläsern: CHF 36.00 
mit Bechtus Pinot Noir + CHF 5.00 

 

Weinbegleitung mit 4 Gläsern: CHF 48.00 
mit Bechtus Pinot Noir + CHF 5.00 

 

Weinbegleitung mit 5 Gläsern: CHF 66.00 
 

Weinbegleitung mit 6 Gläsern: CHF 78.00 



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE VORSPEISE 

 
WINTER CHEF SALAT 16.50 
Gurken-Spaghetti, geröstete Nüsse, Crôutons, Orangen-Dressing 
 
 

VILLA RINDS-TATAR AUS SCHWYZ 
Toast und Vollkorntoast von der Kreuzbäckerei, Stans 23.00 34.00 
Gerne mild, mittel oder scharf? 
 
 

GERÄUCHERTES FORELLENFILET 
SEEFISCHEREI HOFER, MEGGEN 29.00 
Duett von Randen, Mohn-Gebäck, Birne 
 
 

 
 

DIE SUPPE 
 
WINTER-MINESTRONE 
Bohnen, VILLA Kräuteröl 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Heublumen-Speck aus Schwyz 17.00 
 
 

VILLA KRÄUTERSCHAUMSUPPE 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit Heublumen-Speck aus Schwyz 17.00 
 

  



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE 

 
GEFLÄMMTER DALLENWILER GEISSFRISCHKÄSE 22.00 33.00 
Duett von Randen, Mohn-Gebäck, Birne 
 
 

HAUSGEMACHTE GNOCCHI 24.00 36.00 
Absinth, Mandarine, Federkohl, Baumnüsse 
 
 

GRILLIERTER BIO TOFU AUS DER SCHWEIZ 24.00 36.00 
VILLA Chimichurri 
Kürbis-Kartoffelgratin, Mischgemüse 
 
 
 

 
 

DER FISCH 
 
VIERWALDSTÄTTERSEE FRISCHFANG Tagespreis 
Fragen Sie uns nach dem heutigen Fang 
 

mit VILLA Chimichurri 
Risotto Terreni alla Maggia, Mischgemüse 
 
 

BRÜGGLI SAIBLING-FILET AUS BREMGARTEN 31.00 46.00 
Absinth-Mandarine Sauce 
gebratene Polenta Terreni alla Maggia, Mischgemüse 
 

 



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS FLEISCH 

 
RINDSFILETWÜRFEL AUS SCHWYZ  51.00 
mit Goldwäscher-Whiskeysauce aus Willisau 
Rigi Rollen, Mischgemüse 
 
 

ANGUS RINDS ENTRECÔTE  53.00 
geschmorte Rinds-Kopfbacken 
dunkel Bier-Jus 
Kürbis-Kartoffelgratin, Mischgemüse 
 
 

RINDSFILET AUS SCHWYZ   120g: 54.00 160g:  59.00 
mit Goldwäscher-Whiskeysauce aus Willisau   200g: 64.00 +40g: 5.00 
gebratene Polenta Terreni alla Maggia, Mischgemüse 
 
 

KALBS-KOTELETT AUS SCHWYZ (ca. 320g)  81.00 
VILLA Chimichurri 
Risotto Terreni alla Maggia, Mischgemüse 
 
 
 

Suchen Sie sich für Ihr Fleisch die Zubereitung nach unseren VILLA-GARSTUFEN aus.  
 

Stark Blutig Blutig 
Rosa  

mit blutigem Kern 
Rosa gebraten Durch 

     
      

      
     

rare medium rare medium medium well well done 
bleu saignant à Point bien cuit 

 
 
 

DIE SAUCE 
 
GOLDWÄSCHER-
WHISKEYSAUCE 
 

DUNKEL BIER-JUS 

ABSINTH-MANDARINE 
SAUCE 
 

VILLA CHIMICHURRI 
 

DIE BEILAGE 
 
GEBRATENE POLENTA  
AUS DEM TESSIN 
Terreni Alla Maggia 
 
KÜRBIS-
KARTOFFELGRATIN 
Luzern Land 
 

RIGI-ROLLEN 
Kernser Pasta, Obwalden 
 
RISOTTO  
AUS DEM TESSIN 
Terreni Alla Maggia 

  



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 

 
DAS DESSERT 

 
KÄSE VOM WAGEN 17.00 
eine Variation von Schweizer Käse 
 
 

VERMICELLES 14.00 
Meringues, Haselnuss-Glacé aus dem Entlebuch, Schlagrahm 
 
 

VILLA SCHOGGIKUCHEN 16.00 
mit cremigem Yuzu-Kern 
Schintbühl Jogurt-Heubeeri Glace aus dem Entlebuch 
 
 

ZIMT-QUARK-TRIFLE 16.00 
hausgemachter Lebkuchen 
karamellisierte Äpfel, Zitronen-Gel 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTES SORBET & GLACÉ 
 

APFEL-SORBET 5.50 / Kugel 
KIWI-SORBET AUS HORW 5.50 / Kugel 
 
 
 
SCHINTBÜHL GLACE AUS DEM ENTLEBUCH 
 

JOGURT-HEUBEERI GLACE 5.00 / Kugel 
CARAMEL 5.00 / Kugel 
HASELNUSS 5.00 / Kugel 
 
 
 
GLACE SORBET 
 
VANILLE ZITRONE 5.00 / Kugel 
 
 
mit Schlagrahm 1.50 
mit hausgemachter Schoggisauce 1.50 

 



 

Die Kapellbrücke ist die älteste und mit 202.9 Metern  

die zweitlängste überdachte Holzbrücke Europas. 

|   47° 3’ 4” N   |   8° 18’ 26” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
GENUSS MIT SEELE 

 
WO FRISCHE UND QUALITÄT GARANTIERT IST. 
 
FISCH 
Wir beziehen Süsswasserfische von zertifizierten Fischern oder aus kontrollierter Zucht aus Schweizer 
Seen. 
 
RINDS- UND KALBFLEISCH 
Rind- und Kalbfleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Zentralschweiz und aus Betrieben, die sich der 
artgerechten Haltung verpflichtet haben. 
 
EIER & KÄSE 
Schweizer Freiland-Eier beziehen wir von unserem Lieferanten, der für artgerechte Haltung der Hühner 
und für eine sorgfältige Verarbeitung der Produkte einsteht. Für unsere Desserts und Teigwaren 
verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte. 
Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkäse stammen von der Käserei Odermatt in Dallenwil und aus der Käserei 
Oberberg in Schüpfheim mitten in der UNESCO Biosphäre im Entlebuch. 
 
GEMÜSE & FRÜCHTE 
Vom Gmües Mattli in Kastanienbaum, Horw beziehen wir saisonales Gemüse aus sorgfältigem und 
kleinbäuerlichem Anbau. 
Ergänzend dazu beziehen wir Produkte aus dem Schweizer Anbau 
durch die Firma Mundo in Rothenburg. 
 
BROT 
Feine Backwaren und Brot beziehen wir von der Kreuzbäckerei in Stans. 
Sie verarbeiten ausschliesslich Schweizer Produkte. 
 
WASSER 
Unser Kochwasser stammt zum grössten Teil aus dem Vierwaldstättersee. 
 
ALLERGIEN / UNVERTRÄGLICHKEITEN 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitenden. 
 
VIELE UNSERER SPEISEN SIND IN KLEINEREN PORTIONEN ERHÄLTLICH. 
Bitte lassen Sie sich von unserem Service beraten.  
 
SIE MÖCHTEN GERNE EINE REGULÄRE PORTION TEILEN.  
Zusätzlicher Teller  +5.00 
 


