
 

Die Rigi gilt als die Königin der Berge und ihr höchster Gipfel  

ist Rigi Kulm mit einer Höhe von 1’797.5 m ü. M. 

|   47° 3’ 13” N   |   8° 28’ 32” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS VEGETARISCHE MENU 

 
 
 

AUBERGINEN ``SASHIMI`` 
Beluga Linsen, VILLA-Honig, Löwenzahn, Chili, Apfel, Fenchel, Sesam 

 
 

* 
 

GERÄUCHERTE LAUCHCRÈMESUPPE 
VILLA-Dumpling mit Lauch & Käse 

 
 

* 
 

FALAFEL-BÄLLCHEN 
Chinakohl, Noilly Prat 

hausgemachtes Erbsen-Glacé 
 
 

* 
 

GRÜNE SPARGELN 
Zitronen-Senfsauce 

hausgemachter Kartoffelstock, Bärlauch 
 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

DUETT RHABARBER 
Schoggi, Petit Beurre 

 
 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 68.00    4 / 78.00    5 / 91.00    6 / 103.00 

 



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DAS MENU 

 
 

``VILLA SASHIMI`` 
LACHS AUS LOSTALLO, GRAUBÜNDEN 

Beluga Linsen, VILLA-Honig, Löwenzahn, Chili, Apfel, Fenchel, Sesam 
 
 

* 
 

GERÄUCHERTE LAUCHCRÈMESUPPE 
VILLA-Dumbling mit Lauch & Käse 

 
 

* 
 

ALPEN ZANDER AUS DEM WALLIS 
LAUWARM KONFIERT IM KRÄUTER-ÖL 

Chinakohl, Noilly Prat 
hausgemachtes Erbsen-Glacé 

 
 

* 
 

RINDS RIBEYE AUS SCHWYZ 
VILLA-BBQ-Sauce, hausgemachter Kartoffelstock, Bärlauch 

grüne Spargeln 
 
 

* 
 

KÄSE VOM WAGEN 
eine Variation von Schweizer Käse 

 
 

* 
 

DUETT RHABARBER 
Schoggi, Petit Beurre 

 
 
 

AUF WIE VIELE GÄNGE HAT IHR GAUMEN LUST? 
3 / 84.00    4 / 97.00    5 / 114.00    6 / 134.00 

  



 

Der Hammetschwand-Lift auf den Bürgenstock ist der höchste  

Senkrecht-Freiluft-Aufzug Europas mit einer Höhe von 153 m. 

|   47° 0’ 3” N   |   8° 23’ 45” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE WEINBEGLEITUNG ZUM MENU 

 

GASTWINZER 
«DOMAINE BONNET DU FOU»  

 
DER RESPEKT VOR DEM KULTURELLEN ERBE DES WEINBAUS IST GROSS.  

DIE LIEBE UND PASSION WELCHE WIR FÜR DAS WINZERHANDWERK VERSPÜREN  
SOLL IN JEDEM UNSERER WEINE ERKENNBAR SEIN! 

 
Vom Quereinsteiger zum Winzer! Freiheit, Passion, Freude – das wollten wir vereinen.  

Im Jahr 2021 durften bereits zuvor über Generationen für den Weinbau genutzte Kellerräume im malerischen  
Weindorf Twann übernommen werden. Die Geburtsstunde der Domaine Bonnet du Fou.  

 
Es dreht sich alles um Herkunft, charaktervolle Weine erzählen von ihrem Ursprung!  

Durch kleine Erntemengen und minimale Eingriffe möchten wir das Terroir und die Lagen vom Bielersee in unseren Weinen 
abbilden. Nachhaltigkeit durch biologischen Weinbau in Kombination mit ausgewählten Praktiken der Biodynamik, kleine 

Anbaufläche (2.3ha) sowie 100% Handarbeit. Die Biodiversität wird gefördert, die Begrünung unserer Rebberge ist alternativlos. 
Der Verzicht auf schwere Maschinen im Rebberg verhindert Verdichtungen im Boden, keine Bodenbearbeitung, kein Dünger! 

Das naturnahe Arbeiten ist essenziell - nur dadurch ist es möglich, höchste Güte und Nachhaltigkeit zu vereinen.  
 
 

MARNIN 
Chasselas – 2024 

 

* 
LES DEUX 

Chardonnay – 2023 
 

* 
PINOT NOIR 
Pinot Noir – 2024 

 

* 
PINOS GRIS 

Pinot Gris – 2024
PINOT NOIR «GAUCHETTEN» 

Pinot Noir – 2023 
 

* 
PINOT NOIR «LÉCHEZ» 

Pinot Noir – 2023 
 

* 
PINOT GRIS ORANGE 

Pinot Gris– 2024 
 
 

Weinbegleitung mit 3 Gläsern: CHF 43.00 
 

Weinbegleitung mit 4 Gläsern: CHF 57.00 
 

Weinbegleitung mit 5 Gläsern: CHF 70.00 
 

Weinbegleitung mit 6 Gläsern: CHF 84.00 



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
SPEZIALWOCHEN  

IN DER VILLA SCHWEIZERHOF 
 
 

GENUSSVIELFALT ERLEBEN! 
 
 

LIEBER GAST  
 

Während dem Frühling verwöhnt Sie unser Küchen Team  
im drei Wochen Takt mit abwechselnden Spezialitäten zu folgenden Themen.  

 
 
 

 

04. BIS 22. MÄRZ 2026 
CORDON BLEU-WOCHEN 

 

 
08. BIS 26. APRIL 2026 

FISCH-WOCHEN 
 

 
29. APRIL BIS 17. MAI 2026 

HOLZ-KOHLE-GRILL-WOCHEN 
 

 
20. MAI BIS 7. JUNI 2026 

KRÄUTERGARTEN 
 

 
 
 

Für weitere Infos zu unserem Angebot  
öffnen Sie das entsprechende Menu auf unserer Webseite.  

  



 

Der Raddampfer «DS GALLIA» wurde 1913 von Escher-Wyss & Cie. Erbaut  

und ist der schnellste auf dem Vierwaldstättersee. 

|   47° 05’ 16” N   |   8° 31’ 01” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
DIE VORSPEISE 

 
FRÜHLINGS CHEF SALAT 16.50 
Früchte, Gemüse, geröstete Nüsse, Crôutons, VILLA-Hausdressing 
 
 

VILLA RINDS-TATAR AUS SCHWYZ 
Toast und Vollkorntoast von der Kreuzbäckerei, Stans 23.00 34.00 
Gerne mild, mittel oder scharf? 
 
 

``VILLA SASHIMI`` 
LACHS AUS LOSTALLO, GRAUBÜNDEN 29.00 
Beluga Linsen, VILLA-Honig, Löwenzahn, Chili, Apfel, Fenchel, Sesam 
 
 

DIE SUPPE 
 
GERÄUCHERTE LAUCHCRÈMESUPPE 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit VILLA-Dumpling mit Lauch & Käse 17.00 
 
 

VILLA KRÄUTERSCHAUMSUPPE 
 

 mit Trockenfleisch 17.00 
 

 mit VILLA-Dumpling mit Lauch & Käse 17.00 
 
 

DAS VEGETARISCHE 
 
AUBERGINEN ``SASHIMI`` 22.00 33.00 
Beluga Linsen, VILLA-Honig, Löwenzahn, Chili, Apfel, Fenchel, Sesam 
 
 

FALAFEL-BÄLLCHEN 24.00 36.00 
Chinakohl, Noilly Prat 
hausgemachtes Erbsen-Glacé 
 
 

GRÜNE SPARGELN 26.00 39.00 
Zitronen-Senfsauce 
hausgemachter Kartoffelstock, Bärlauch 
 

 



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

DER FISCH 
 

VIERWALDSTÄTTERSEE FRISCHFANG Tagespreis 
Fragen Sie uns nach dem heutigen Fang 
 

mit Zitronen-Senfsauce 
Risotto Terreni alla Maggia, grüne Spargeln 
 
 

ALPEN ZANDER AUS DEM WALLIS 
LAUWARM KONFIERT IM KRÄUTER-ÖL 38.00 57.00 
Chinakohl, Noilly Prat, Pasta Trofie mit Datteltomaten 
hausgemachtes Erbsen-Glacé 

 

DAS FLEISCH 
 

RINDS RIBEYE AUS SCHWYZ  54.00 
VILLA-BBQ-Sauce 
hausgemachter Kartoffelstock, Bärlauch, grüne Spargeln 
 
 

RINDSFILET AUS SCHWYZ   120g: 54.00 160g:  59.00 
mit Goldwäscher-Whiskeysauce aus Willisau   200g: 64.00 +40g: 5.00 
Pasta Trofie mit Datteltomaten, grüne Spargeln 
 
 

Suchen Sie sich für Ihr Fleisch die Zubereitung nach unseren VILLA-GARSTUFEN aus.  
 

Stark Blutig Blutig 
Rosa  

mit blutigem Kern 
Rosa gebraten Durch 

     
      

      
     

rare medium rare 
medium 

medium well well done 
bleu saignant à Point bien cuit 

 
 
 

DIE SAUCE 
 
GOLDWÄSCHER-
WHISKEYSAUCE 
 

VILLA-ROTWEIN-JUS 

ZITRONEN-SENFSAUCE 
 
 
 

 

DIE BEILAGE 
 
RISOTTO  
AUS DEM TESSIN 
Terreni Alla Maggia 
 
HAUSGEMACHTER 
KARTOFFELSTOCK  
mit Bärlauch 

PASTA TROFIE  
MIT DATTELTOMATEN 
Ligurische Pasta Spezialität 
 
SAISONGEMÜSE 
Rüebli, Pfälzer, Edamame, 
grüne Spargeln 

  



 

Der Pilatus zählt zu den bekanntesten Bergen und sein höchster Punkt  

ist das Tomlishorn mit einer Höhe von 2’128.5 m. 

|   46° 58’ 26’’ N   |   8° 14’ 28’’ O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 

 
DAS DESSERT 

 
KÄSE VOM WAGEN 17.00 
eine Variation von Schweizer Käse 
 
 

VILLA EISKAFFEE 14.00 
gerührtes Kaffeeglace mit Hochstrasser Espresso 
 mit Megger Kirsch 18.00 
 
 

VILLA SCHOGGIKUCHEN 16.00 
mit cremigem Yuzu-Kern 
Schintbühl Jogurt-Heubeeri Glace aus dem Entlebuch 
 
 

DUETT RHABARBER 16.00 
Schoggi, Petit Beurre 
 
 
 
 
HAUSGEMACHTES SORBET & GLACE 
 

SCHOGGI-SORBET 5.50 / Kugel 
KIWI-SORBET AUS HORW 5.50 / Kugel 
 
 
 
SCHINTBÜHL GLACE AUS DEM ENTLEBUCH 
 

JOGURT-HEUBEERI GLACE 5.00 / Kugel 
CARAMEL 5.00 / Kugel 
 
 
 
 
GLACE SORBET 
 
VANILLE ZITRONE 5.00 / Kugel 
KAFFEE APRIKOSE 
 
mit Schlagrahm 1.50 
mit hausgemachter Schoggisauce 1.50 

 
 



 

Die Kapellbrücke ist die älteste und mit 202.9 Metern  

die zweitlängste überdachte Holzbrücke Europas. 

|   47° 3’ 4” N   |   8° 18’ 26” O   | 

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 8.1% 

 
GENUSS MIT SEELE 

 
WO FRISCHE UND QUALITÄT GARANTIERT IST. 
 
FISCH 
Wir beziehen Süsswasserfische von zertifizierten Fischern oder aus kontrollierter Zucht aus Schweizer 
Seen. 
 
RINDS- UND KALBFLEISCH 
Rind- und Kalbfleisch beziehen wir ausschliesslich aus der Zentralschweiz und aus Betrieben, die sich der 
artgerechten Haltung verpflichtet haben. 
 
EIER & KÄSE 
Schweizer Freiland-Eier beziehen wir von unserem Lieferanten, der für artgerechte Haltung der Hühner 
und für eine sorgfältige Verarbeitung der Produkte einsteht. Für unsere Desserts und Teigwaren 
verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte. 
Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkäse stammen von der Käserei Odermatt in Dallenwil und aus der Käserei 
Oberberg in Schüpfheim mitten in der UNESCO Biosphäre im Entlebuch. 
 
GEMÜSE & FRÜCHTE 
Vom Gmües Mattli in Kastanienbaum, Horw beziehen wir saisonales Gemüse aus sorgfältigem und 
kleinbäuerlichem Anbau. 
Ergänzend dazu beziehen wir Produkte aus dem Schweizer Anbau 
durch die Firma Mundo in Rothenburg. 
 
BROT 
Feine Backwaren und Brot beziehen wir von der Kreuzbäckerei in Stans. 
Sie verarbeiten ausschliesslich Schweizer Produkte. 
 
WASSER 
Unser Kochwasser stammt zum grössten Teil aus dem Vierwaldstättersee. 
 
ALLERGIEN / UNVERTRÄGLICHKEITEN 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitenden. 
 
VIELE UNSERER SPEISEN SIND IN KLEINEREN PORTIONEN ERHÄLTLICH. 
Bitte lassen Sie sich von unserem Service beraten.  
 
SIE MÖCHTEN GERNE EINE REGULÄRE PORTION TEILEN.  
Zusätzlicher Teller  +5.00 
 


